
ABOUT PADELTA
Bei Padelta dreht sich alles um Padel, Community und unvergessliche Erlebnisse. Seit vier Jahren 
gestalten wir aktiv die Entwicklung der weltweit am schnellsten wachsenden Sportart. Für unseren 
Standort in Solothurn suchen wir eine organisierte und begeisternde Persönlichkeit, die Events plant, 
reibungslos durchführt und unvergessliche Erlebnisse für unsere Community schafft.

DEINE AUFGABEN
• Sicherstellung eines aussergewöhnlichen 

Kundenerlebnisses durch eine freundliche und 
hilfsbereite Kundenbetreuung

• Bewirtung der Gäste mit Getränken und Snacks

• Zubereitung von Speisen und aktive Mitarbeit 
bei der Ausgestaltung des Gastronomie-
Angebots

• Planung, Koordination und Durchführung von 
Events, Aktivitäten und Turnieren 

• Mithilfe im Bestellwesen Gastronomie und 
Verbrauchsmaterial

• Unterstützung Tagesbetrieb als HostmanagerIn

• Event- und Hosteinsätze am Wochenende und 
an Abenden

UNSERE BENEFITS
Wir bieten dir eine abwechslungsreiche Stelle in einem der spannendsten Sport-Startups der Schweiz. 
Bei uns arbeitest du in einem dynamischen Umfeld mit viel Gestaltungsspielraum, kurzen 
Entscheidungswegen und direktem Austausch mit deinen Team. Du profitierst von flexiblen 
Arbeitszeiten, der Möglichkeit mit unserem Unternehmen zu wachsen – und natürlich von kostenlosem 
Padelspielen in all unseren Standorten.

Du willst Teil unseres Teams werden und mit uns die Zukunft des Racketsports gestalten? 
Dann freuen wir uns auf deine Bewerbung an: jobs@padelta.ch. 

Für Fragen steht dir Nicolas Meyer unter +41 32 552 28 56 gerne zur Verfügung.

PADELTA - MEHR ALS NUR PADEL.

Per sofortPadelta Solothurn,
Biberist 

Stundenlohn oder 
Festanstellung 30%-50%

EVENT
MANAGER:IN

PROFIL
• Ausgeprägte Kunden- und 

Dienstleistungsorientierung

• Verständnis für 
betriebswirtschaftliche Abläufe 
(z.B. aus Sport, Freizeit, Gastro)

• Leidenschaft für Sport – besonders 
Padel oder Tennis von Vorteil

• Selbständig, strukturiert und 
lösungsorientiert

• Sehr gute Deutschkenntnisse in 
Wort und Schrift

• Abgeschlossene Kochausbildung 
oder ausgewiesene Erfahrung in 
der Küche – zwingend erforderlich

• Verfügbarkeit min. 12 h pro Woche


